
ES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 A LA CARTE  



IVA INCLUIDO 

02 ES 

 

ENTRANTES 
 
 
 
 

 

Ceviche Fontsanta de corvina salvaje 

Cítricos de la isla, espuma de pisco sour, sorbete de tomate ramallet 

26.00 

 

Tartar de vieras 

Guiso de txangurro, velouté de congrio, espuma de jamón ibérico 

28.00 

 

Tallarines de calamar 

Mallorquina, cebollitas encurtidas, mayonesa de tinta 

27.00 

 

Ceviche tibio de gamba blanca 

Leche de tigre, chutney de gamba, dados de arroz crujiente 

27.00 

 

Bogavante a la brasa 
Causa de patata, mantequilla noisette, sabayón de maíz, caldereta de 
bogavante 

28.00 

 

Carpaccio de presa ibérica 

Mahonesa de vitello tonnato, jugo de oliva verde, helado de queso y anchoa 

27.00 
 

 

 
 

 

 
No todos los ingredientes aparecen en el menú, si usted padece algún tipo 
de alergia o intolerancia alimentaria, por favor, comuníqueselo a nuestro 
equipo. 



IVA INCLUIDO 

03 ES 

 

PRINCIPALES 
 

 

Lubina a la brasa 

Hinojo asado, anguila ahumada, salsa verde 

35.00 

 

Dentón 

Beurre blanc, falso risotto de patata, jugo de pescado 

37.00 

 

Pescado de mercado 

Pil pil, crema de coliflor, alioli de espinacas, jugo de arroz brut 

P.S.M. 

 

Paletilla de cordero 

Tabulé de verduras, couscous verde y yogur de oveja 

37.00 

 

Solomillo de vaca selección especial Lyo 

Milhojas de patata, panceta de vaca, mostaza encurtida, crujiente de yuca 

39.00 

 

Porc negre selección Ca’n Company 

Terrina de camote, mojo rojo, crema de ciruela 

37.00 

 
 

 
Pan de masa madre y aceite de oliva virgen extra 
D.O. Mallorca 

4.50 p.p. 



ENG 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 A LA CARTE  



VAT INCLUDED 

02 ENG 

 

STARTERS 
 

 

Wild corvin Fontsanta ceviche 

Island citrus, pisco sour foam, ramallet tomato sorbert 

26.00 

 

Scallop tartar 

Txangurro stew, conger velouté, Iberian ham foam 

28.00 

 

Squid tagliatelle 

“Mallorquina”, pickled onions, squid ink mayonnaise 

27.00 

 

Warm white prawn ceviche 

“Leche de tigre”, prawn chutney, crispy rice cubes 

27.00 

 

Grilled lobster 

Potato causa, noisette butter, corn sabayon, lobster stew 

28.00 

 

Iberian pork carpaccio 

Vitello tonnato mayonnaise, green olive juice, anchovy and 

cheese ice-cream 

27.00 
 

 
 

 

 

 
Not all ingredients are listed on the menu, if you have any kind of food 
allergy or intolerance, please let our team know. 



VAT INCLUDED 

03 ENG 

 

MAIN 
 

 

Grilled sea bass 

Grilled fennel, smoked eel, green sauce 

35.00 

 

Dentex 

Beurre blanc, mock potato risotto, fish juice 

37.00 

 

Market fish 

Pil pil, cauliflower cream, spinach alioli, “arroz brut” jus 

P.S.M. 

 

Lamb shoulder 

Vegetable tabbouleh, green couscous, sheep yoghurt 

37.00 

 

Beef sirloin steak Lyo special selection 

Potato and beef bacon millefeuille, pickled mustard and crispy 

cassava 

39.00 

 

Black pig Ca'n Company selection  

Sweet potato terrine, red mojo, plum 

cream  

37.00 

 

 
Sourdough bread and extra virgin olive oil D.O. Mallorca 

4.50 p.p. 



DEU 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 A LA CARTE  



MWSt Incl 

02 DEU 

 

VORSPEISEN 
 

 

Fontsanta Ceviche aus wild gefangenen Corvina 

Zitrusfrüchte von der Insel, Pisco-Sour-Schaum und 

Ramallet- Tomaten-Sorbert 

26.00 

 

Jakobsmuschel-Tatar 

Krabbeneintopf, See-Aal-Veluté und Schaum iberischer Schinken 

28.00 

 

Tintenfisch-Tagliatelle 

Mallorquina, eingelegte Zwiebeln und Tintenfischmayonnaise 

27.00 

 

Lauwarme Garnelen-Ceviche 

“Leche de tigre”, Garnelen-Chutney und knusprige Reis-Würfel 

27.00 

 

Gegrillter Hummer 

Kartoffel-Causa, Noissete-Butter, Mais-Sabayon, Hummereintopf 

28.00 

 

Carpaccio von iberischem Presa 

Vitello Tonnato Mayonnaise, grüner Olivensaft, Käse-Anchovis-Eis 

27.00 

 

 
 

 

 

Nict alle Zutaten werden aufgeführt. Falls Sie eine 

Lebensmittelallergie oder -unverträglichkeit haben, weden 

Sie sich bitte an unser Team. 



MWSt Incl 

03 DEU 

 

HAUPTGÄNGE 
 

 

Gegrillter Wolfsbarsch 

Gebratener Fenchel, Räucher-Aal und grüne Sauce 

35.00 

 

Dentex 

Beurre blanc, falsches Kartoffel-Risotto und Fisch-Jus 

37.00 

 

Marktfisch 

Pil pil, Blumenkohlsahne, Spinat alioli “arroz brut“ Jus 

39.00 

 

Lammschulter 

Gemüse-Tabouleh, grüner Couscous und Schafs-Joghurt 

37.00 

 

Rinderfilet Lyo Spezialauswahl 

Kartoffel- und Rinderspeck-Millefeuille, eingelegter Senf und knuspriger 
Maniok 

39.00 

 

Schwarzes Schwein Ca'n Company Auswahl 

Süßkartoffel-Terrine, roter Mojo, Pflaumen-Creme 

37.00 

 
 
 

 
Sauerteigbrot und natives Olivenöl extra D.O. Mallorca 

4.50 p.p. 
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