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ENTRANTES

Croquetas de jamon ibérico de bellota
13.00

Croquetas de gamba
12.00

Croquetas de espinacas, pasas y pinones
10.00

Hummus de almendra mallorquina

Verduras en escabeche, compota de manzana, aceite de vainilla y
citricos

17.00

Vichyssoise
Crema de cebolla, anguila ahumada y puerro a baja temperatura

18.00

Ceviche Fontsanta bistré
Puré de boniato, espuma de pisco sour y sorbete de tomate ramallet

24.00

Ceviche Rapa Nui
Atlin rojo, leche de tigre de coco y aguacate asado

24.00

Pulpo a la brasa
Patatd, mojo verde, mahonesa de pimenton y oliva Kalamata

23.00

Steak tartar
Brioche tostado, cebolla encurtida y mayonesa de tuétano

24.00

Rabo de toro

Chucrut de granny smith, crujiente de cebolla y salsa de queso mahones
curado

23.00

Jamoén Maldonado 100% ibérico puro de bellota (100 gr)
Pan de leche y tomate de ramallet

33.00
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PRINCIPALES

Pescado de mercado
Falso risotto de hinojo, pil pil y refrito

28.00

Lomo de cordero mallorquin ecoldgico
Cremoso de maiz y merken

28.00

ARROCES

Arroz de verduras de temporada
22,00

Arroz de pescado de roca y gamba roja
28.00

Arroz de chipirones con cebolla caramelizada
26.00

Arroz de pluma ibérica con pimientos asados
27.00

Arroz de confit de pato
28.00

*min. 2 pers.

Pan de masa madre ecoldgica y aceite de oliva virgen extra
450 p.p.

No todos los ingredientes aparecen en el mend, si usted padece
algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria por favor
comuniqueselo a nuestro equipo.
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STARTERS

Iberian acorn ham croquettes
13.00

Shrimp croquettes
12.00

Spinach, raisins and pine nut croquettes
10.00

Majorcan almond hummus
Pickled vegetables, apple compote and citrus-vanilla oil

17.00

Vichyssoise
Caramelised onion cream, smoked eel and leeks at low temperature

18.00

Ceviche Fontsanta bistré
Sweet potato purée, pisco sour foam and ramallet tomato sorbet

24.00

Ceviche Rapa Nui
Bluefin tuna, coconut tiger milk and grilled avocado

24.00

Grilled octopus
Patato, green mojo, paprika mayonnaise and Kalamata olive oil

23.00

Steak tartar
Toasted brioche, pickled onion and marrow mayonnaise

24.00

Oxtail
Granny Smith chucrut, crispy onion and cured mahon cheese sauce

23.00

Maldonado 100% pure acorn-fed Iberian ham (100 gr)
Milk bread and ramallet tomato

33.00
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MAIN COURSES

Market fish
Mock fennel risotto, pil pil and sautéed tomato and onion base

28.00

Organic Mallorcan lamb loin
Creamy corn and merken

28.00

RICE

Vegetable rice
22.00

Fish and red shrimp rice
28.00

Baby squid with caramelised onion rice
26.00

Iberian Pluma with roasted peppers rice
27.00

Duck confit rice
27.00

“min. 2 per.

Organic sourdough bread and extra virgin olive oil
450 p.p.

Not all ingredients are listed on the menu, if you have any kind of
food allergy or intolerance, please let our team know.
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VORSPEISEN

Iberischem Schinken Kroketten
13.00

Garnelen-Kroketten
12.00

Spinat, Sultaninen und Pinienkernkroketten
10.00

Mallorquinischer mandel-hummus
Eingelegtes Gemiise, Apfel-Kompott und Vanille- und Zitrus-0l

17.00

Vichyssoise

Karamellisierte Zwiebel-Creme, geraucherter Aal und Lauch bei niedriger
Temperatur

18.00

Ceviche Fontsanta bistro
StiBkartoffel-Piiree, Pisco-Sauerschaum und Ramallet- Tomaten- Sorbet
24.00

Ceviche Rapa Nui
Blauflossen-Thunfisch, Kokosnuss-Tigermilch und gegrillte Avocado

24.00

Gegrillter Octopus
Baby Kartoffeln, griiner Mojo, Paprika-Mayonnaise und Kalamata- Olivenal

23.00

Steak Tartar
Gerostetes Brioche, eingelegte Zwiebeln und Mark-Mayonnaise

24.00

Ochsenschwanz

Granny-Smith-Sauerkraut, knusprige Zwiebeln und gereifte Mahones-
Kasesauce

23.00

Maldonado 100% reiner iberischer Eichel-Schinken (100 gr)
Milchbrot und Ramallet-Tomaten

33.00
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HAUPTGERICHTE

Fisch vom Markt
Falscher Fenchel-Risotto, Pil Pil und refrito

28.00

Bio-Lammlende aus Mallorca
Cremiger Mais und Merken

28.00

REISSORTEN

Gemtuse Reis
22.00

Fisch und rotem Garnelen-Reis
28.00

Baby-Tintenfisch Reis mit karamellisierten Zwiebeln
26.00

Iberischem Pluma-Schinken und Paprika Reis
27.00

Entenconfit-Reis
27.00

*mind. 2 Pers.

Bio-Sauerteigbrot und natives Olivendl
4.00 p.P.

Nicht alle Zutaten sind auf der Speisekarte aufgefiihrt. Wenn Sie an
einer Lebensmittelallergie oder -unvertraglichkeit haben, bitte Sagen
Sie es zu unseren Team.
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